
Kafé Løsta

Kvar dag 12.00 - 17.00
Drikkeservering til kl. 19.00



Øl  Beer		
		

På tapp Draft		
Hansa fatøl 0,4l 								        NOK	 100,-
		

Flasker Bottled	 	
Geiranger Bryggeri, Friaren Pilsner 4,7% 0,33l					     NOK	 110,-
Geiranger Bryggeri, Vikingstøa Pale Ale 4,7% 0,33l				    NOK	 110,-
Geiranger Bryggeri Sur og Snasen 5,9% 0,33I					     NOK	 130,-
Geiranger Bryggeri Bølga IPA 7% 0,33I						      NOK	 130,-
Sør Gluten Fri 4,7 0,33l								        NOK	 105,-
		

Alkoholfritt øl  Non alcoholic beer		
Clausthaler									         NOK	 70,-
		

Cider  Alcopop		
Pærecider flaske 4,7% 0,35l							       NOK	 115,-
Bulmers Cider Orginal, flaske 4,5% 0,57l						      NOK	 162,-
Bulmers Cider Red berries & lime, flaske 4,5% 0,57l				    NOK	 162,-
Skarbø Cider, flaske 4,5% 0,75l							       NOK	 350,-
Skarbø Cider, glass 4,5% 0,15l							       NOK	 110,-
		

Mineralvatn  Mineral Water							      flaske	 glas
Mineralvatn, 0,33l								        NOK		  57,-
Lokal Eplemost									        NOK	 190,-	 75,-

Kaffi/Te  Coffee/Tea								        Single	 Double
Te/Tea										          NOK	 53,-	
Espresso                								        NOK	 44,-	 53,-
Cappuccino            								        NOK	 55,-	 62,-
Caffe Latte           								        NOK	 55,-	 62,-
Kopp kaffi/TA									         NOK	 34,-	
			 

Musserande vin  Sparkling Wine						      flaske	 glas
Prosecco, Lunetta, Italia								       NOK	 595,-	 120,-
Champagne									         NOK	 990,-	 200,-
			 

Kvitvin  White Wine								        flaske	 glas
The Curator A.A. Badenhorst Kvitvin, South- Africa 				    NOK	 525,-	 115,-
Acham Magin, Riesling Trocken 2017, Pfalz, Germany				    NOK	 615,-	 130,-
Quinta de Saes, Encruzado 2020 Quinta Da Pellada, Dão Portugal		  NOK 	 745,- 	 150,-
Chablis P.Cru Montmains 2017, Jean Collect					     NOK	 950,-	 190,-

Raudvin  Red Wine								        flaske	 glas
The Curator A.A. Badenhorst 2018 Raudvin	  				    NOK	 525,-	 115,-
Periquita, Fonseca 2017, Estremadura, Portugal					    NOK	 540,-	 120,-
Valipolicella Domini Veneti 2018, Veneto, Italia					     NOK	 620,-	 130,-

Rosévin  Rosé Wine								        flaske	 glas
Domaine de la Suffrene,Bandol, Frankrike					     NOK	 785,-	 160,-



Tynnbrød rull  
Wrap laga av tynnbrød rulla opp med smakar frå 

sjø og land.Tynnbrød er som eit stort flatt softbrød 
som blir steikt hurtig. Deretter fyller vi det med 

ulike smakar.

Til tynnbrødet følgjer tomatsalat og chips.
Du kan bestille tynnbrødet som heil og halv

Tynnbrød ørret
Grava ørret, sennepssaus, egg, agurk, 

dill og vårlauk
(1,2,3,10)

1/1  kr. 220,-
1/2  kr. 155,-

Lunt tynnbrød kylling og romano
Kylling, bacon, tomat, parmesan og Jarlsbergost

(1,3,7)

1/1  kr. 220,-
1/2  kr. 155,-

Tynnbrød hummus og gremolata
Hummus, avokado, sylta lauk og crispy kikerter

(1)

1/1  kr. 220,-
1/2  kr. 155,-

Pizza kan bestillast som take away 
frå salongbaren i 1. etasje.

Wraps  
Wrap made from a thin and soft bread, filled with 
flavours from sea and land. Before we serve it, the 

bread is heated quickly.

Served with tomato salad and potato crisps.
You can order the wrap as a half or whole.

Sea trout wrap
Cured sea trout, mustard sauce, egg, 

cucumber, dill and spring onion
(1,2,3,10)

1/1  kr. 220,-
1/2  kr. 155,-

Chicken and romano wrap
Chicken, bacon, tomato, parmesan and 

Jarlsberg cheese
(1,3,7)

1/1  kr. 220,-
1/2  kr. 155,-

Hummus and gremolata wrap
Hummus, avocado, pickled onion 

and crispy chickpeas
(1)

1/1  kr. 220,-
1/2  kr. 155,-

Pizza can be ordered take away from the 
salon bar on 1st floor.

Dessert 
Små søtsaker

(1,3,7,8)

kr. 90,-

Dessert
Small sweets

(1,3,7,8)

kr. 90,-



Informasjon om allergen i rettene våre

Inneheld:
1. Glutenhaldig korn 

(kveite, rug, bygg, 
havre, spelt)

8. Nøtter (mandel, hasselnøtt, valnøtt, 
cashewnøtt, pekannøtt, paranøtt, 
pistasienøtt, macadamianøtt)

2. Skaldyr 9. Selleri

3. Egg 10. Sennep

4. Fisk 11. Sesamfrø

5. Peanøtter 12. Svoveldioksyd og sulfitt

6. Soya 13. Lupin

7. Mjølk 14. Bløtdyr

Information about allergens in our dishes

Contains:
1. Gluten-containing 

grains (halibut, rye, 
barley, oats, spelled)

8. Nuts (almond, hazelnut, wal-
nut, cashew, pecan, Brazil nut, 
pistachio, macadamia nut)

2. Shellfish 9. Celery

3. Egg 10. Mustard

4. Fish 11. Sesame

5. Peanuts 12. Sulfur dioxide and sulphite

6. Soy 13. Lupin

7. Milk 14. Molluscs


