Informasjon om allergen i rettane vare

Inneheld:

1.

N s W N

Glutenhaldig korn
(kveite, rug, bygg,
havre, spelt)

Skaldyr
Egg

Fisk
Peangtter
Soya
Mjalk

8.

10.
1.
12.
13.
14.

Ngtter (mandel, hasselngtt,

valnett, cashewnott, pekan-
ngtt, parangtt, pistasienott,

macadamiangtt)

Selleri

Sennep

Sesamfro
Svoveldioksyd og sulfitt
Lupin

Blgtdyr

Frukostmeny

Serverast mellom

07.30-10.00
mandag - fredag

07.30-10.30
laurdag - sondag



Frukostmeny

Frukosten var blir no servert ved bordet.

Falgande er inkludert i prisen:

Brad (alle brad vi serverer er heimelaga)

Grove rundstykker
Gulrotbred

Baguette

Croissant

Knekkebrad fra Sigdal
Glutenfri bred pa ferespurnad

Palegg

Smer og brelett

Geiranger honning og syltetay
Spekeskinke fra Stranda
Alpeost fra Elnesvagen
Heimelaga kokt skinke

Frukt og gront

Slangeagurk skiver
Sma tomater

Kiwi

Frukt eller baer

Drikke

Kaffi
Te
Juice
Mjalk
Vatn

Itillegg har vi ein a la carte meny, der du kan velge ein av
rettane som er inkludert i prisen. @nsker du fleire betaler

du ekstra for dette.

Om noko er uklart, sper servitgren!

A la carte meny

Ein rett per gjest er inkludert i frukosten, @nsker du fleire er det

prisane under som gjeld.

2 speilegg med torrsalta bacon fra
Ole Ringdal

3)

Eggerare med hengergyka laks
(34)

2 blautkokte egg med avocado og brgnnkarse

3)

Croissant Bechamel med kokt bogskinke,
Jarlsbergost og sennepskrem

(1,3,7,8,10)

Omelett av to egg med valg mellom raykalaks,
bacon eller avocado

(3,4,7)

Husets Granola med vaniljeyoghurt, oppskaren
frukt og netter

(1,7,8)

Havregraut laga pa H-mjglk med rista notter,
kanel og honning

(1,7,8)

Husets nysteikte sveler med brunost og/eller
vart syltetay og remme fr& Raros

(1,3,7)

155,

165,-

135,-

125,-

168,-

120,-



